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JORGE COELHO
LANCA-SE

NO MERCADO
GOURMET

Para recuperar uma tradicao familiar, o antigo
ministro decidiu investir numa queijaria

de luxo. ESta a produzir queijo da serra
certificado e requeijao e promete apostar nas
compotas. “Se 0 meu ava visse isto Seria um
orguino para ele”, diz Jorge Coelno.
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Na mezaninne, a olhar através de uma grande ja-
nela, de 2,85 metros de comprimento e 1,10 metros de
altura, o antige ministro Jorge Coelho via atento o que
se passava I em balxo. “Conseguimos, Luis”™, disse,
satisfeite, para o seu funcionirio ¢ brago direito que
estava com ele na manhd de 20 Outubro dltimo. Os
iz tinham acabado de assistir & producio do primeiro
queijo certificado da queljaria Vale da Estrels - o novo
projecto do ex-politico.

Jorge Coelho prepara-se para, no proximo dia 5 de
Dezembro, langar no mercado um produto gourmer:
um gueijo da Serra da Estrela DOP (Denominacho de
Orlgem Protegida). E, para B30, montou de raiz uma
queijaria moderna, em Mangualde, em parte em bho-
menagem ao avd, Raul, que fol um importante homem
no neghcio deste queijo, “Ele comprava 0s queijos aos
produtores, curava-os ¢ vendia para as casas gourmer
mais importantes, como a Jeronimo Martins, que se
situava no Chiado, na Rua Garrett, ao lado do que é
hoje a loja £ara, e para a Marting ¢ Costas. Era, conta
Jorge Coelho, um afineur de fromage - em portugués,
‘afinador de quefjos’ - profissdo gue tem a missho de
maturar o queijo ¢ tormd-lo uma raridade ¢ gue o antigo
minlstro descobriu exlstie quando andou nes Gltimos
ands a viajar por Franga ¢ Holanda, para aprender tudo
sobre este mercado.

“Este prajecto € o retomar de uma tradicdo fami-
liar®, diz o soctalista e comentador do programa Qua-
dratura do Circulo, que aguarda apenas a chegada de
uma moldura para pendurar na parede da sua sala de
rewnides, no primeiro andar da gqueijaria, uma grande
fotografia do sew avd Raul Abrantes Coelho. Quando
tinha cinoo ou seis anos era comum levantar-se s seis
da manhd para o scompanhar. “Andava com ele de um
lado para o outro, lamos a feiras e a produtores buscar
queijos acabados de fazer e depois ele curava-os e distri-
buia-os”, recorda, contando que, por sér tho pequeno,
quands paravam para almogar em pensdes e em outros
locais chegavam a sentii-lo em armdrios de amassar o
péio para ele conseguir chegar & mesa e comer com o
avh e o8 colegas. “Eu era 3 mascole deles™, conta. Para
recardar esta época, Jorge Coelho anda i procura, para
a expor na quetjaria, de uma camloneta Bedford igual,
oy pelo menos parecida, & vermelha em que viajava com
o avh. “E mals uma homenagem®, refere o politco que,
por ter perdido o pai aos Seis anos, estava mais tempo
com o avd Raul. Ji 14 vio 56 anos, mas ndo se esquece
dos trugques que aprendeu para detectar s& um queijo é
de qualidade. “Consegue-se saber através do togue e do
som”. Por isso, & comum ver Jorge Coelho a dar umas
palmadinhas nos queijos que lhe aparecem & frente.
“5e o toque for seco & um bom queijo. Se for um togque
aberto significa gue tem muites olhos (buracos) o que
ndo0 & bom mum quetjo da serra”, descreve, Foram todas
estas memarias que o incentivaram a avancar para o
negocio de queijaria, investindo 1,2 milhdes de euros,
recorrenda ao crédito bancirio. Esclarece Jorge Cioe-
Iho, que sempre que vai a queljaria veste a bata branca
com 0 seu nome debruado, calga uns sapatos brancos
especials & val assistie & producio.

Apesar die ali existir alguma tecnologia, que permi-
te acelerar o processo de fabrico, & tudo feivo & mio,
por nove mulheres *E artesanal”®, garante o politico,
acrescentando: “Cada quejo passa pela mio humana”,
A receita, essa, ¢ mantida num certo secretismao. E que,
segundo Anabela Fraga, de 45 anos, a responsive] pela
producio, sio as quantidades dos ingredientes que di-
tam o fracasso ou sucesso dos queijos. Por 330, pode
saber-se que ao leite cru se junta apenas sal e cardo moi-



dio, mas as medidas exactas de cada um s3o mantidas
em segredo. Cardo a mais, por exemplo, pode tornar
o queifo muito dcido, explica Anabela, acrescentando
que, para evitar o minimo erro, a Aor moida & pesada
numa balanga especial de precisio.

A VENDA NAS DELICATESSEN DE LONDRES
O novo produto gourmet de Jorge Coelho nfio sera ape-
nas vendido em Portugal. Deverd ainda este ano co-
megar a ser comercializado em duas delicateszen em
Londres e estho em curso negociacdes para o colocar
nos EUA, Brasil ¢ até na China,

Abém do quedjo da serra, Jorge Coelho vai ainda ven-
der requeijio e compotas de mirtilo, framboesa, aba-
bora e mach Bravo de Esmolfe. Produtos que o antigo

FORAM AS MEMORIAS DO AVO,
UM AFINADOR DE QUEIJOS, QUE
O FIZERAM INVESTIR 1,2 MILHOES
DE EUROS NO NOVO NEGOCIO EM

MANGUALDE, REGIAO ONDE NASCEU
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ministro socialista vai colocar a venda ao pdblico na
sua queijaria. Aqui haverd também algumas pecas de
artesamato, uma delas idealizada pelo proprio politico,
“Fui eu que inventel isto”, diz Jorge Coelho enguanto
aAponta para um suporte em madeira que serve para
colocar o queijo, fazendo lembrar as francelas antigas
- onde g¢ punha o queijos a secar, “Fabei com um ar-
tesdo e ele fez-me estas pecas para se pir o queljo”,
comnta, explicands que quase tudo o que se encontra
ali foi feito por pessoas da regido. Também quease udo
nagquele espago de 900 metros quadrados remete para
o queijos, até a arguitectura. O edificio onde funciona
a queijaria - projecto da arquitecta Ana Nascimento -
“tem a forma de uma Fatia de queijo”™, desvenda Luis
Ferreira, o gerente da queljaria, de 43 anos, que trabalha
hd 11 com Jorge Coelho numa empresa de consultoria
em Lishoa. Tambsm as entradas de luz natural, as luzes
ke eXiEem no ecto das virias zonas ¢ as oite janelas
pequenas que dio acesso ao local da producio, sio
redondas. “Para fazer lembrar a forma dos queijos™,
esclarece Luis Ferreira.

Na zona mais elevada situa-se a sala de reunides, on-
de jorge Coclho e Luls costumam reunir-se pelo memnos
wima vez por semana, Mesmo 30 lado estd a mezaming,
onde s¢ destaca uma enorme fotografia premiada de Al-
fredo Cunha (antkgo fotderalo do PUBLICO), que retrata
um pastor ¢ o seu rebanho. Neste local, haverd provas
de queijos e, no futurs, i6) ouvir-se sons gravados de
chocalhos das ovelhas e barulhos dos pastores. [510 pa-
ra acompanhar um hlme que estd a ser elaborado por
Jorge Pelicano e que serd projectado num plasma para
o8 visitantes ou alunos das escolas, que vibo conhecer
a queijaria, Ao longo daquele showroom, trés grandes
Janelas dio acesso a0 gue e passa 13 em baixo

Todas as manhds, Armando Figueiredo, de 50 anos,
repolhe o belte junto dos produtores de Mangualde, Gou-
veia ¢ Oliveira do Hospital, Ao todo, sio 20 pastores que
trabalham em excheivo pars a queljaria do ex-minisero,
entre o quais José Marques (conhecidoe como Zezito),
die 30 anos, que anda com um rebanho de 95 ovelhas.

Recalhido o leite, ¢ste ¢ transportado numa cister-
na para a gqueljaria de Jorge Coelho, Ma manhid de 14
Movembro conseguin-se 1070 litros, mais do que nos
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outros dias da semana, em que a média ¢ de cerca de
550, Mas ¢ segunda-feira, ¢ hi mais leite acumulado
para recolher. Quando chegow i instalagbes de Vile
cda Estrela, o leite foi analizado, colocado mum tangue e
enviado para trés grandes cubas de aco, Aqui, enquanto
o leite escorria das tormeiras, as mulheres queijeiras
AFACTAVAT DA pano, para o coalhar. Juntou-se dal & o
cardo ¢ ficou algum tempo a solidificar. Depois seguiu o
processo de fabrico: fol espremido - retirando-se o soro,
péira ser Buper o requeijio -, posto em formas, prensado
e cada queljo forrado com sal para ganhar uma crosta.,
Pelo meio, foi-lhes colocado o selo (marca comestivel
de caseina fornecida pela Estrelacoop) com um ndmero
qube garante ser um produto DOP, “Ficam depois 35 dias
a maturar para poderem ser vendidos®, conta Anabela,
detalhando que nagquela segunda-feira, com as mil litros,
foram feitos 210 gueijos de 800 gramas,

“Somas todas teatadas como princesas”, diz uma
das funciondrias, recordandoe que o patrio até ji lhes
ofereceu pastéis de feljiio. Estavam todas desemprega-
das & no dia 26 de Setembro, quando ali comegaram a
trabalhar, foram recebidas pelo ex-ministre, “Esteve
aqui a falar connosco & até nos explicou que o avd tinha
trabalhado com os queijos da serra®, conta Alzina, umas
s funciondrizs, de 45 anos, “Quis conhecer cada uma
die nds”, recorda a colega Celeste, da mesma ldade, que
aoestar all acaba por também ela prolongar uma tradi-
Gibo familiar, 0 seu pai era o condwtor do autocarmo que
tndos os dias levava Jorge Coelho do colégio em Man-
gualde para Contengas, onde ele vivia, E ji antes tinha
trabalhado como motorista para o avh do socialista, na
loja de matériais de construcio que existia por baixo
da casa da familia Coelho e que o politice recuperou
recentemente, Quando se entra na porta verde pode
ver-sé 0 enorme balcio castanho-escuro, onde se avia-
vl 0% materiais de construgio - e onde Jorge Coelho
aprenden a ler, através do jornal <0 Século”, que todos
os dias ali era colocado - ¢ descobre-se o escritdrio do
avi, E descendo 14 degraus de madeira chega-se 20 local
onde Raul Coello colocava em armarios com redes os
queijes a maturar. Jorge Coelho recuperou os mdveis e
a imagem que tem desses tempos, =S¢ 0 meu avd fos
st vivo, isto seria um orgulho para ele. Serla a malos
alegria que lhe podia dar”.




