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Queijaria Vale da Estrela

Homenagem a sabedoria do avo...
um contributo para a nossa regiao

Dr. Jorge Coelho e DL Lui Ferreira - gerentes da Quel;ana em EIltrE‘ﬂSt:il. ao
Noticias da Beira.

Um projeto que visa preservar o que de melhor temos nesta regiio do interior.
Ja se produz queijo e requeijio. Pig.9
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Queijaria Vale da Estrela

Homenagem a sabedoria do avo...

um contributo para a nossa regiao

Mangualde tem mais um empreendimento,
uma Queijaria tradicional — Queijaria Vale da
Estrela.

O Noticias da Beira, no dia 11 de outubro,
entrevistou os gerentes Dr. Jorge Coelho e Dr.
Luis Ferreira que nos deram a conhecer este
projeto.

A Queijaria fica situada na Zona Industrial
de Mangualde, ao lado da Serra de Santo An-
tonio de Cabacos, também seu patrono.

Maoticias da Beira — Dr. Jorge Coelho, 0 Senhor um
homem ligado & politica, como surgiu a ideia de apostar
num produto como o Queijo? E porqué a escolha da
nossa cidade?

Dr. Jorge Coclho - Hi fases para tudo na vida. A minha
vida durante muitos anos foi ligada & atividade politicaed
atividade piblica, mas isso terminou. Nestes tltimos anos a
minha vida tem sido dedicada 4 drea empresarial ¢ chegou
a hora de, na terra onde cu nasci, desenvolver um projeto
em homenagem & sabedoria do avd e de toda uma regilio.

O meu avd Radl Abrantes Coelho tinha uma empresa—
“Rail Abrantes Coelho, Suc” — Beira — Ahta-Portugal, nas
Contengas, comprava Queijo da Serra da Estrela, tratava-o
e depois vendia-o a grandes casas “gourmet” que havia em
Lisboa, Porio & mesmo para o estrangeiro.

Comecei a estudar esta possibilidade com o Dr. Luis,
dedicimos muito tempo a visitar queijarias, a falar com
pessoas da drea, a estudar o projeto e decidimos levid-lo
em frente.

Meste momento estamos ¢m fase de testes, i s produz
queijo ¢ requeijdo.

Ji entraram colaboradores, estlo-se a criar postos de
trabalho, estd-se a desenvolver a economia e esti-se a
projetar o nome de Mangualde. Todos os rdtules do nosso
Queijo levam “Vale da Estrela, Mangualde - Portugal™ fiz
questdio. Muitos deles vilo ser exportados pam vilrios palses
do mundao,

Era um sonho que sempre tive desenvolver algo na zona
onde cu nascl, J4 esta 4 vista, vamos ammancar € o projeto
da minha vida.

N.B. E uma mais valia para o nosso concelho?

J.C.- Sem divida que sim. Nés fizemos tudo para que
a maior parte das coisas que estio agui investidas fossem
compradas nas empresas de Mangualde e da regilo. Houve
essa preocupagio, quisemos dar esse contributo.

N.B.- Quantos postos de trabalho foram criados?

J.C.- Mesta fase foram crindos 13, sendo que a maior
parte ji tem contralos sem 1enmo, o que ¢ muite importante.
Temos um conjunio de estagidrias a trabalhar, se tudo correr
bem no fim do periodo de estigio entram. Tudo depende
da evoluglio que se venha a ter. Conforme vai crescendo
mais pessoas irdo ¢d trabalhar.

“ () meu avd
Rail Abrantes
Coelho tinha
uma empresa —
“Raul Abrantes
Coelho, Suc”
— Beira - Alta-
-Portugal,

nas Contengas,
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N.B.- Deu prioridade is empresas de Mangualde e da
Regidio, também deu essa prioridade as pessoas a nivel
dos postos de trabalhio.

J.C.~ Posso dizer que a maior parte das pessoas 550 daqui
do concelho, mas isso j& n3o dependeu de nos.

Houve um Curso promovido pelo Instituto de Emprego
¢ Formaglio Profissional de Viseu, no qual foram abertas
as inscrigdes, sendo frequentado por 20 pessoas. A selegio
coube a quem dirigiu o curso, mas a maior parte slo de
Mangualde ou tém ligaghes a Mangualde.

N.B.- Este empreendimento ronda um investimento
de quanto?

J.C.- Este empreendimento ronda um investimento de
1.7 milhdies. Sendo financiado pelo Montepio, com apoios
comunitarios ¢ com capital proprio neste caso meu.

M.B.- Fabricam exclusivamente gueijo oun também
outros derivados? '

J.C.- Fabricamos trés produtos na drea do queijo. O
Cueijo Amanteigado, Queijo Curado ¢ o Requeijdo & temos
tarmbém uma unidade para o fabrico de compotas que também
val arrancar. Vamos fazer compotas; de mirtilo, abobora,
macd bravo de esmolfe e framboesa,

MNos meses em que ndo hi leite, de maio a sctembro

“ Este ¢ 0 projeto
da minha vida e
em breve espero
que esteja a tra-
balhar em veloci-
dade cruzeiro.
Tenho para Man-
gualde outros,
mas primeiro
tenho que conso-
lidar este...”

produzimos compotas, preservando 05 postos de trabalho.
Também vamos apostar o mel, na qual ja fizemos um acordo
com a Coopbei.

N.B.- O Qucijo vai ser um Queijo Serra da Estrela
DOP (Denominacio de Origem Protegida) Certificado?

E a matéria prima, o leite é da nossa regidio?

J.C..- Todos s&o produtos D.O.F, Serm da Estrela, o que

Cristing Rodrigues

quer dizer oriundos de ovelhas de raca hordaleira Serra
da Estrela.

Conseguimos congregar os produtores de leite da
regio ¢ em particular os do concelho de Mangualde.
Temos cerca de 20 produtores de leite a trabalhar com a
COAFPE — Cooperativa Agro-Pecudria dos Agriculuores
de Mangualde. Fizemos um entendimento com a Coaps
a qual recolhe o leite ¢ colocou refrigeradores em todos
as produtores que trabalham connosco. Todos os dias
hi uma unidade mavel que faz a recolha ¢ o entrega
nas nossas instalagdies. Todo o leite que entra aqui ¢ da
nossa regido, zona demarcada da Serra da Estrela. Assim
que chega, como teve possibilidade de ver, ¢ analisado,
temos um laboratdrio. Se o leite nio estiver nas devidas
condigbes nllo entra, até i data ndo aconteceu. Depois do
controbe & trabalhado.

N.B.- Uma mais valia também para os produfores?

J.C.- Viemos dar garantia da estabilidade nes preqos
do leite e nos pagamentos o que ¢ importante.

Hoje os produtores recebem mais, mas também tém
mais responsabilidades: as ovelhas tém que ser da raga
bordaleira, mais condigies de higiene, et ... aqui uma
conjugasiio de esforgos dos produtores de leie, da Coape
¢ das pessoas que trabalham aqui e das empresas que
movimentamos,

MN.B.- Qual & a média de produgio”

J.C.- Nesta primeira fase estamos arrancar com
metade daguilo que € a nossa produgilo,

Mo préximo ano fremos trabalhar com [ 300litros-
leite/dia, Uma produciio anual entre Queijo de quilo &
meio quilo de T0 mil quilos/ano. Este ano a produgdio sera
cerca de metade. E 0 ano de arranque.

N.B.- Quando comegon o arranque?

J.C.~ Ha cerca de duas semanas. O que estamos neste
momenio 2 fabricar & para testes.

O requeijiio dentro de 15 dias estard no mercado.
O Queijo como precisa de 35 dias para curar, entrard a
S FUiT.

N.B.- Quem os pretender adquirir onde 0s pode
enconfrar?

J.C.- Neste momente estamos com auditorias com
grandes empresas com quem ji temos pré-contratos,
coma ¢ o caso do Pingo Doce, Sonae-Continente, Core
Inglés, ete ...

Estamos também a trabalhar em ¢inco mercados:
Estados Unidos, Gri-Bretanha, China, Espanha ¢ Brasil.

Temos também um acordo com a Confeitaria Nacio-
nal — Lisboa, uma referéncia no pais.




M.B.- Este Queijo da para “iodos o8 bolsos™?

J.C.- Este & um Queijo de referéncia, que beva, leie
ertl, flor de cardo e sal. E essencialmente natural, como jd
referi de ovelhas bordaleiras & um Queijo D0 P - Serra da
Estrela. Um queijo que nio wai ser barato, WMo havia aqui
nenhuma Cluecijaria a fazer Queijo com catas caracteristicas.

N.B.- E possivel visitar a Queijaria?

JUC.- Claro que sim. Como ji teve oporunidade de ver
temos um “Showroom”, aqui vamos passar filmes promo-
cionais, temos um espaco apropriado para quem nos visita,
que poderd assistic ao fabrico do queijo atravis dos vidros,
50 assim € possivel. Na parte do fabrico 56 pedem entrar
o5 colaboradores com rigorosissimas regras de higiene,

Vamos fazer um acordo com a Escola de Mangualde
para visitas dos jovens nomeadamenie do Ensing Secun-
dirip para saberem o que aqui estd a ser feito.

M.B.- Serd um incentivo para estes jovens?

J.C.- ACueijana Vale da Estrela tem na sua géness uma
vocafio: a de trazer susieniabilidade a tradicfies ancestrais ¢
de dar vida a todp um saber, para que as geracles vindouras
nio percam o que de melhor e dnico tem Portugal,

Mis queremos com isto dignificar a profissio de Quei-
jeira, e das pessoas que trabalkam nesta Srea Como viu 550
mulheres bonitas ¢ jovens & uma profissSo nobee, todas
estas pessoas fizeram um curso. Temoss squi uma Eng® Ali-
mentar tambEm a ter o seu papel, chefe de produclo, ete_ .

Dii-me o maior orgulho por ter ajudado & criaragqoi uma
profissio nova para & maijor parte destes pessoas. Wé-las
aqui a trabalhar hi meia dizia de dias de uma maneira que
parece que toda a vida trabalharam nisto. Yejo que estio
satisfeitas. Tém todas as condigBes. E importante na vida
respeitarmos & dignificarmos as pessoas,

M. B.- Mos tem pos que correm nfio € um risco investir,
nomeadamente no sector primério?

J.C. - E, mas como tudo na vida quando temos um
objeive nlo devemos desistir. 580 assim of valores da
minha propria criagfdio ¢ da minha vida profissional e
politica, sou uma pessoa determinada. Clarg gue estudei
muite bem este projeto juntamente com o Dr. Luls, meu
brago direito. Estou convicio que vamaos ter €xito, somos
uma grande equipa, cada um com o seu papel e queremaos
fazer aqui a “Grande Familia Vale da Estrela™. Mo Natal

na Lona Industrial
de Mangualde,
ao lado da Serra
de Santo Antdnio
dos Cabacgos,
também seu patrono.

com elevado mérito
no interior do pais,
hi muita capacidade.
Tem ¢ que s¢ enconfrar
pessoas como

o Dr. Jorge Coelho.”

vamos fazer umna festa para todos nos conhecermos, desde
as pessoas que aqui trabalham, acs da Coape ¢ aos pastores
porgque sem eles isto ndo seria possivel.

Hoje jé passo mais tempo aqui do que ¢m Lisboa, onde
vivo, Este é o projeto da minha vida ¢ em breve espera que
esteja a trabalhar em velocidade cruzeiro.

Tenho para Mangualde outros, mas primeiro tenho que
consolidar este.

Mesta fase da minha vida decidi canalizar os esforgos
para a minha terra, voltando ds raizes, pegando numa tra-
dig®o familiar.

N.B. Quer deixar alguma mensagem aos nossos lei-
tores?

J.C.- Para mim & um gosto ¢ um privilégio estar a dar
uma entrevista ao Moticias da Beira, do qual sou leitor ha
muitos anos, Posso-lhe dizer Cristina que £ a primeira en-
trevista que estou a dar sobre este tema, apesar das indmeras
solicitagles de jornais nacionais, Decidi que seria ao MNoti-
cias da Beira e ndlo irei dar mais nenhuma em breve, E um
reconhecimento do papel que 1em & imprensa local, na sua
ligaclo ao mundo da imigrago, das pessoas de Mangualde
¢ de tantos lados.

Dizer aos mangualdenses que é também um privilégio
desenvolver aqui este projeto, estamos a ser bam tratados.

Em Mangualde estd aqui um mundo de oportunitades
é preciso que as pessoas saibam agamrd-las. E necessirio
ter forga ¢ acreditar naquilo que somos capazes de fazer.

Encontrimas na Coape, na pessoa do seu presidente Dr,
Rui Costa & no 5. Jodo Rodrigues pessoas com uma dindmica
que nos deram uma grande ajuda.

Apeho que invistam em Mangualde, Foi uma surpresa
para muitos estar aqui a desenvolver um projeto de Queija-
ria - estd aqui o Queijo que 32 val impor no mercado como
Crugijo de referéncia através da qualidade,

Eu ajudei, mas is10 ¢ obra de uma equipa vastissima,

M.B. - Dr. Luis o Senhor veio de Lisboa para Man-
gualde, qual ¢ a experifneia que estd a ter com o5 man-
gualdenses?

Dr. Luis Ferreira — Eu & 0 Dr. Jorge Coelho hil cerca de
ana & meio comegamos a estudar este tema do Queijo Sema
da Estrela Centificado. Encontrémos em Mangualde capa-
cidade humana, com qualidade ¢ competéncia profissional

A Queijaria fica situada

“... @ possivel fazer coisas

para nos ajudar. Porgue entendemos que nio deveria ser
um projeto alheado do contexto local, Mangualde sempre
teve ¢ tem cada vez mais produtores de leile com um
efetivo de ovelhas Serra da Estrela Bordaleira. A expe-
rifncia tem sido magnifica porque 56 tendo uma equipa
com empenho ¢ qualidade profissional de elevado nivel
foi possivel montar uma queijaria em menos de wm ano.

Sd & possivel com um trabalho de equipa mure vsio,
Fosso dizer-lhe que estamos a falar de mais de 32 em-
presas que se envolveram diretamente neste projeto, mals
de 300 profissionais desde a fase do estudo do projeto, &
fase do plano financeiro, licenciamento indwsirial, apolos
comunitirios, programa de formag¥o, Coape, entidades
oficiais, licenciadoras, projetistas, fiscalizagio, emprei-
teiros, subempreiteiros, markting, comunicagdo, & ...
s assim o possivel.

Més comecimos a 14 de Abnl fisicamente & el
pronto.

A minha mensagem acima de tudo, ndo sendo do
contexto local, mas j4 me sinto de Mangualde, £ que £
possivel fazer coisas com elevado mérite no interior do
pais, hd moita capacidade, Tem & que se encontrar pessoas
coma o Dr. Jorge Coelho.

Tenho a convieglo que vai ser um projeto de sucesso,




